
PRIMA DI CENA

“La bicicletta” € 4
Birra e Gazzosa                                 

“Da giovanotto” € 4
Biancosarti e Soda                       

“Nonno beveva” € 4
Vino rosso e Gazzosa                   

“L’apertass” € 4 
Aperol e Cedrata Tassoni                    

“Spritz”   € 4
Aperol, Prosecco e Seltz                            

“Spritz al carciofo” € 4
Aperol, Cynar, Soda e Prosecco

ANTIPASTI

“L’allesso” (1,3,5,7) € 7
Crocchette di bollito
con la salsa verde

“Campagna Romana” (1,3,13) € 8
La vignarola con l’ovetto in camicia
e guanciale croccante

“La Trippetta” (1,7) € 6
La trippa al sugo con la menta,
il pecorino romano e i crostini al rosmarino

“Il fritto” (5) € 5
Carciofo alla giudia               

“A merenda” (1,4,5)   € 6
La panzanella con le alici** marinate  

“La Chicca di zia”   € 7
I pomodorini al riso con le patatine al forno      

“La mano di nonna” (1,3,7,9)    € 8
Polpetta all’amatriciana con la  scarpetta
cacio e pepe 

“Lo sfizietto” (4)  € 9 
Insalata di polpo* alla Jole                                      

Vi invitiamo a comunicare sempre al vostro cameriere eventuali allergie o intolleranze. Richiedi la lista degli allergeni!
* Prodotto abbattuto e surgelato a bordo;  ** Il prodotto ittico crudo è abbattuto secondo quanto richiesto dal REG. CE 853/04
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PRIMI / SECONDI

 non possono mancare…
 
Bombolotti all’amatriciana (1,7)     € 10

Bombolotti alla carbonara (1,3,7) € 10

Tonnarelli cacio e pepe (3,7) € 10

e poi…

Ravioli di Jole fatti in casa ripieni di coda € 13
alla vaccinara, saltati nel loro sugo (3,7,9)     

Tagliolini di farro con cicorietta selvatica,  € 11
alici** fresche e pecorino (3,4,7)
 
Gnocchi ai tre pomodori con stracciatella e basilico (1,3,7) € 11
 
Orecchiette al grano arso con broccoli,  € 12
mandorle tostate e peperone crusco (1,3,8) 
   
Tonnarelli alla gricia con carciofi (3,7) € 11

SECONDI

“È sempre domenica” (9) € 14
Involtini alla romana

“In famiglia” (1,3,7,9) € 15
Polpette alla Jole                                                                     

“A tavola con i bimbi” (1,3,5) € 14
Fettina panata con patate                                                     

“Dalla barca alla brace” (4) € 18
Polpo* rosticciato su crema di ceci e cicoria                         

“Come a casa”
Filetto di manzo con verdura e patate € 19 
                                     

CONTORNI

I contorni variano a seconda della stagionalità  € 5
delle verdure

Vi invitiamo a comunicare sempre al vostro cameriere eventuali allergie o intolleranze. Richiedi la lista degli allergeni!
* Prodotto abbattuto e surgelato a bordo;  ** Il prodotto ittico crudo è abbattuto secondo quanto richiesto dal REG. CE 853/04
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DOLCI

Tiramisù (1,3,7)                 € 5
Millefoglie con ricotta e visciole (1,7,8)       € 7
Granita di caffè, semifreddo allo zabaione e panna (1,3,7)          € 6
Bombette fritte con crema o nutella (1,3,7)  € 6
Fragole con semifreddo allo zabaione e panna € 6
Frutta... quella che passa il mercato! € 5

BEVANDE

Acqua microfiltrata € 2
Chinotto Lurisia               € 3
Gazzosa Lurisia € 3
Cedrata Tassoni € 3
Coca Cola € 3
Coca Cola Zero € 3
Caffè € 1
Amari e liquori € 4
Distillati (secondo richiesta) € 5/10 

BIRRE

“Peroncino”  € 3
Birra chiara 25 cl
“Madonna Pils”  € 6
Boemian Pils 33 cl 
“Maddechè”  € 6
Ipa ambrata 33 cl  
“Principessa” € 6
Birra al farro 33 cl 
“Greta” € 6
Birra senza glutine 33 cl 

VINI BIANCHI
IN MESCITA
 
Poggio dei Gelsi (Falesco)     € 5
Grechetto (Casale Certosa)   € 5
Chardonnay Tellus (Falesco)    € 6
Pecorino (Umani Ronchi) € 6

VINI ROSSI
IN MESCITA

Merlot (Casale Certosa)       € 5
Tellus Syrah (Falesco) € 5
Cesanese (Villa Simone)       € 6
Morellino (Fattoria di Magliano) € 6

VINI BIANCHI
 
Poggio dei Gelsi (Falesco)   € 15
Grechetto (Casale Certosa) € 16
Tellus Oro Chardonnay (Falesco) € 18
Pecorino (Umani Ronchi) € 19
Muller Thurgau (Moser) € 20
Bro Trebbiano (Noelia Ricci) € 21
Vermentino Pagliatura
(Fattoria di Magliano) € 22
Gewürztraminer (Moser)       € 23
Sauvignon (Ronco delle Betulle) € 24
Ribolla Gialla (Ronco delle Betulle) € 26

Cestino di pane  € 2

VINI ROSSI

Merlot (Casale Certosa) € 16
Tellus Syrah (Falesco) € 18
Cesanese (Villa Simone) € 19
Morellino (Fattoria di Magliano)  € 20
Vitiano Cabernet (Falesco) € 20
Sangiovese (Noelia Ricci)    € 21
Luperco (Casale Certosa)   € 22
Primitivo (Conti Zecca)      € 23
Pinot Noir (San Michele Appiano) € 25
Montiano (Falesco) € 39

VINI ROSÈ
 

Tellus Rosè (Falesco) € 18
Lagrein Rosè (Mezzacorona) € 20

Vi invitiamo a comunicare sempre al vostro cameriere eventuali allergie o intolleranze. Richiedi la lista degli allergeni!

BOLLICINE

Prosecco (De Faveri) € 20
Franciacorta Brut (Contaldi Castaldi) € 30 
Franciacorta Roseè (Contaldi Castaldi) € 32
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